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ПРЕДЛОЖЕНИЕ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ФУРШЕТНОГО ОБЛУЖИВАНИЯ НА ТЕПЛОХОДЕ 

 «Дельфин»
	ДАТА:
	

	КОЛ-ВО ГОСТЕЙ:
	

	ФОРМАТ:
	

	АДРЕС И ВРЕМЯ ПОДАЧИ ТЕПЛОХОДА ДЛЯ ГОСТЕЙ:
	

	ВРЕМЯ ПРОГУЛКИ:
	

	МАРШРУТ:
	

	ОБРАТНЫЙ ПРИЧАЛ:
	

	КОММЕНТАРИИ:
	


	Наименование
	Выход, граммы
	Цена, руб.
	Кол-во порций
	Сумма, руб.

	Холодные закуски

	Ассорти сырное

(пикантные, европейские сыры с виноградом, фруктами и орешками)
	200гр
	540
	 
	

	Ассорти Мясное
(ассорти из копченостей, буженины и  карбоната)
	200гр
	520
	 
	

	Ассорти Рыбное
 (семга сл/сол., осетрина г/к., балык х/к., лимон и зелень)
	200гр


	750

	 
	

	Мини-томаты фаршированные
 (помидоры черри, сыр Гауда, зелень, чеснок, острый соус)
	200гр


	300

	 
	

	Рулетики из баклажанов (обжаренные баклажаны с грецкими орехами и зеленью)
	200гр


	300

	 
	

	Ветчинные роллы

(ветчина, цукини, сыр, чеснок, зелень)
	200гр


	280

	 
	

	Рулетики из лосося

(нежный лосось с крем-чизом и зеленью)
	180/20гр


	390

	 
	

	Маслины, Оливки
 (плоды оливкого дерева, выложенные в креманке)
	80гр


	130

	 
	

	Мини-овощной букет

 (помидоры черри, огурчик-корнишоны, болгарский перчик, зеленый лук, укроп, петрушка)
	250гр


	300

	 
	

	Грибочки деревенские

(ассорти из лесных грибов, выложенных в креманке)
	150гр

	250

	
	

	Лимон нарезка


	100гр

	90

	
	

	Аджика, Наршараб, Сацибели, Ткемали, Горчица

(различные соуса на основе граната, сливы, томата, овощей и специй)
	70гр

	120

	
	

	Салаты в тарталетках

	Домашний 
(классический салат с отварными овощами и ветчиной)
	200гр

5шт.х 40гр.
	280

	 
	

	Калифорния

(авокадо, крабовое мясо, редис дайкон, свежий огурец)
	200гр
5шт.х 40гр.

	380

	 
	

	Кальмарный

 (отварной рис, кукуруза, куриное яйцо, филе кальмара)
	200гр
5шт. х 40гр.

	310

	 
	

	Сырный

(сыр «Гауда» с майонезом и чесноком)
	160гр
4шт. х 40гр
	240
	 
	

	Салат от «Шефа» 
(отварной язык, ветчина, шампиньоны, корнишоны, отварной молодой картофель, артишоки, заправка – майонез «Дижон»)
	200гр 

5шт. х 40гр.
	380


	
	

	Горячие закуски



	Жульен из грибов 
(грибы, запеченные в сливках со сметаной и сыром)
	120гр

3шт. х 40гр.
	200

	 
	

	Сулугуни жаренный в лаваше  

(сыр сулугуни запеченный в лаваше на растительном масле)
	180/50гр


	300

	 
	

	Кокот из креветок в тарталетках

(креветки, запеченные в сливках)
	120гр

3шт.х 40гр.
	330
	 
	

	Куриные крылышки
 (куриные крылышки, обжаренные на гриле с соусом блю-чиз)
	200/60гр

	380


	 
	

	Королевские креветки 3шт.

(королевские креветки, обжаренные на гриле)
	150гр

	580


	
	

	Горячие мясные блюда

	Свиные ребрышки
(свиные ребра на гриле с соусом барбекю)
	280/60гр.
	550
	 
	

	Свиные медальоны
(медальоны из свиной вырезки, приготовленные на гриле)
	300

6шт. х 50гр.
	500
	 
	

	Медальоны из телятины 
(медальоны из телятины, приготовленные на гриле)


	300гр.

6шт. х 50гр.
	550
	
	

	Гарниры

	Картофель в мундире

 (молодой калиброванный картофель, отваренный по-домашнему с укропом, чесноком, зеленью и сливочным маслом)
	150гр
	200
	
	

	Картофель фри


	200гр
	210
	 
	

	Овощи запеченные на грили

(кабачки, баклажаны, перец болгарский, цукини, томаты)
	200гр
	280
	
	

	Блюда на углях

	Мини - шашлык из баранины 
(кусочки баранины, обжаренные на огне)
	200гр.

4шт. х 50гр.
	750
	 
	

	Мини - шашлык из свинины 
(кусочки свинины, обжаренные на огне)
	200гр
4шт. х 50гр.
	420
	 
	

	Мини - шашлык из телятины 
(кусочки телятины, обжаренные на огне)
	200гр
4шт. х 50гр.
	650
	 
	

	Мини - шашлык из семги
 (кусочки семги, обжаренные на огне)
	200гр
4шт. х 50гр.
	750
	
	

	Мини - шашлык из осетрины 
(кусочки осетрины, обжаренные на огне)
	200гр
4шт. х 50гр.
	900
	
	

	Каре ягненка 
(каре молодого барашка, обжаренное на гриле)
	250гр
	900
	
	

	Куринный шашлык по-восточному на шпажках

 (специальный маринад от турецкого шеф-повара)
	200гр
	350
	
	

	Десерт

	Клубника со сливками


	150гр
	240
	
	

	Пахлава Бакинская
	100гр
	100
	 
	

	Фруктовая ваза 
(фруктовое ассорти: бананы, ананас, клубника, киви, яблоки, виноград)
	2500гр
	2000
	
	

	5

Мороженое ассорти

	150/30гр
	220
	
	

	Мини-пирожки в ассортименте
(капуста, зеленый лук с яйцом, рис и яйцо, грибы и лук, картошка, мясо)
	30гр
	60
	
	

	Мини-пирожные в ассортименте
	50гр
	80
	
	

	Блинчики с вареньем, медом, сметаной, шоколадным кремом
(блины, варенье, мед, сметана, шоколадный крем)
	150/50гр
	210
	
	

	Торт
	1000гр
	1800
	
	

	Меню от Кока

	Канапе на гренке с бужениной, огурчиком и помидором черри 1шт.
	35гр
	70
	 
	

	Канапе на гренке с карбонатом, сыром и свежим огурчиком 1шт.
	35гр
	65
	 
	

	Канапе на крекере, свежий редис, ветчина, крем-чиз 1шт.
	40гр
	60
	
	

	Канапе на пшеничном тосте, лосось с/с, свежий огурец, маслина, лимон 1шт.
	35гр
	80
	
	

	Канапе на пшеничном тосте, телячий язык, яйцо перепелиное, томаты черри
	35гр.
	70
	
	

	Канапе из молодого картофеля, балтийской  селедочки, оливки, со свежим огурцом 1шт.

	40гр.
	60
	
	

	Канапе 

(из копченого угря с перепелиным яйцом и томатом черри)
	55гр
	100
	
	

	Икорная тарталетка

(икра кетовых рыб, масло, зелень)
	30

3шт. х 10гр.
	100
	
	

	Напитки

	Чай 
(чай, сахар, сливки, лимон)
	120гр
	90
	
	

	Кофе 
(кофе натуральный молотый, сахар, сливки, лимон)
	120гр
	150
	
	

	Сок в ассортименте 
(апельсиновый, ананасовый, вишневый, виноградный, яблочный)
	1 л.
	150
	
	

	Минеральная вода»

«Perrier»
(с газом)
	0.2
	90
	
	

	Минеральная вода «EVIAN»
(без газа)
	0.33
	110
	
	

	Газированная вода в ассортименте («Coca-Cola», «Sprite», «Fanta»)
	1 л.
	140
	
	

	Морс 
( морс свежий из натуральных ягод)
	1 л.
	260
	
	

	ИТОГО:
	

	СРЕДНЯЯ СТОИМОСТЬ МЕНЮ НА 1 ПЕРСОНУ:
	


КОММЕНТАРИИ:
Обслуживание 

1. В стоимость меню входит обслуживание официантами. На 6-часовую прогулку при условии банкета не более 50 персон предоставляются 2-3 официанта. Стоимость дополнительного официанта – 2500 руб. / 1 чел / 1 мероприятие.

Алкогольные и безалкогольные напитки; дополнительные продукты 
2. Разрешается полностью привоз алкогольных напитков со стороны Клиента. Пробковый налог в данном случае не взимается. По желанию Клиента, спиртные напитки могут быть предоставлены нашим рестораном. 

3. Привоз своих продуктов, таких как: икра, экзотические фрукты, национальные блюда и др., согласовывается и обговаривается в каждом конкретном случае с банкетным менеджером. 
4. Безалкогольные напитки предоставляются рестораном СК «РусФлот». По желанию Клиента напитки могут быть предложены в режиме безлимитного потребления.

Варианты напитков: 

· Соки в ассортименте

· Вода минеральная (газированная, негазированная)

· Морсы

· Газированные напитки
5. Привоз Клиентом своих спиртных напитков осуществляется в день мероприятия, как минимум за 3 часа до начала прогулки. Возможен вариант привоза алкогольной продукции за день до мероприятия в том случае, если у теплохода нет прогулки. Дата и точное время привоза обязательно подлежит согласованию с Вашим персональным менеджером за 3 дня до мероприятия. 

Меню
6. Относительно сроков составления и оплаты: меню должно быть согласовано и оплачено не позднее, чем за 5 (пять) календарных дней до мероприятия. Изменения и корректировки после оплаты меню не принимаются 

7. Расчеты по меню (кол-во порций, варианты блюд) могут осуществить менеджеры СК «РусФлот». Комментарии и корректировки со стороны Клиента приветствуются! 
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