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ПРЕДЛОЖЕНИЕ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ФУРШЕТНОГО ОБЛУЖИВАНИЯ НА ТЕПЛОХОДЕ 
 «Москвич 220 (Пальма)»
	ДАТА:
	

	КОЛ-ВО ГОСТЕЙ:
	

	ФОРМАТ:
	

	АДРЕС И ВРЕМЯ ПОДАЧИ ТЕПЛОХОДА ДЛЯ ГОСТЕЙ:
	

	ВРЕМЯ ПРОГУЛКИ:
	

	МАРШРУТ:
	

	ОБРАТНЫЙ ПРИЧАЛ:
	

	КОММЕНТАРИИ:
	


	НАИМЕНОВАНИЕ
	КОЛ-ВО ГРАММОВ
	КОЛ-ВО
	ЦЕНА
	СУММА

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

	ВОЛОВАНЫ С ЛОСОСЕВОЙ ИКРОЙ, МАСЛОМ И ЛИМОНЧИКОМ
	34
	
	240,00
	

	КАЛЬМАРЫ, ФАРШИРОВАННЫЕ МУССОМ ИЗ СЕМГИ
	100
	
	350,00
	

	КРЕВЕТКА В ТАЙСКОМ СОУСЕ
	45
	
	230,00
	

	КРЕВЕТКИ В СПЕЦИЯХ С СЕЛЬДЕРЕЕМ
	40
	
	210,00
	

	ШЛЯПКИ ШАМПИНЬОНА ФАРШИРОВАННЫЕ КРЕВЕТКАМИС ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОКОМ
	30
	
	90,00
	

	КАНАПЕ С ОСЕТРИНОЙ Г/К
	55
	
	150,00
	

	КАНАПЕ С МАСЛЯНОЙ РЫБОЙ И ИМБИРЕМ
	55
	
	130,00
	

	РОЛЛ ИЗ КОПЧЕНОГО ЛОСОСЯ С СЫРНЫМ КРЕМОМ
	50
	
	140,00
	

	БЛИННЫЙ РУЛЕТ С МУССОМ ИЗ СЕМГИ
	100
	
	210,00
	

	ПРОФИТРОЛИ С МУССОМ ИЗ ЛОСОСЯ
	55
	
	140,00
	

	КАНАПЕ СО СЛАБОСОЛЕНОЙ СЕМГОЙ
	55
	
	120,00
	

	КАНАПЕ С ФОРШМАКОМ ИЗ СЕЛЬДИ
	45
	
	100,00
	

	КАНАПЕ  С БУЖЕНИНОЙ И ПОМИДОРЧИКОМ ЧЕРРИ
	55
	
	120,00
	

	КАНАПЕ С КУРИНЫМ РУЛЕТОМ И ФИЛЕ МАНДАРИНА
	55
	
	120,00
	

	КАНАПЕ С САЛЯМИ И КОРНИШОНОМ
	55
	
	120,00
	

	КАНАПЕ С ВЕТЧИНОЙ, САЛАТОМ И ВЕТОЧКОЙ УКРОПА
	55
	
	120,00
	

	ПРОФИТРОЛИ С ВЕТЧИННЫМ МУСОМ
	55
	
	120,00
	

	ПРОФИТРОЛИ С ПАШТЕТОМ ИЗ ДОМАШНЕЙ ПТИЦЫ
	55
	
	120,00
	

	БРЕЗАОЛА С МОЦАРЕЛЛОЙ
	100
	
	480,00
	

	ФИЛЕ КОПЧЕНОЙ УТКИ С АНАНАСОМ
	100
	
	420,00
	

	ПАРМСКАЯ ВЕТЧИНА С АРОМАТНОЙ ДЫНЕЙ
	34
	
	230,00
	

	РУЛЕТИКИ ИЗ ЦУКИНИ С БЕКОНОМ
	100
	
	230,00
	

	ВИТКИ ВЕТЧИННЫЕ С ГРИБАМИ И СЫРОМ
	100
	
	210,00
	

	БЛИННЫЙ РУЛЕТ С ВЕТЧИННЫМ МУССОМ И ГРИБАМИ
	100
	
	180,00
	

	МИНИ-КАПРЕЗЕ (ПОМИДОРЫ ЧЕРРИС СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА)
	50
	
	140,00
	

	ОВОЩИ «ЖАРДЕН»(огурци, помидоры, болгарский перец, редис,заправка)
	170
	
	330,00
	

	БЛИННЫЙ РУЛЕТ С КРЕМ ЧИЗОМ
	100
	
	150,00
	

	БАКЛАЖАНЫ ФАРШИРОВАНЫЕ ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ
	100
	
	200,00
	

	ПОМИДОРЫ ФАРШИРОВАННЫЕ МУССОМ ИЗ СЫРА
	100
	
	180,00
	

	ИСПАНСКИЕ МАСЛИНЫ, ОЛИВКИ
	50
	
	70,00
	

	КАНАПЕ ИЗ СЫРА С ФРУКТАМИ НА ШПАЖКАХ
	55
	
	140,00
	

	БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА

	ПОРОСЕНОК МОЛОЧНЫЙ С ГРЕЧКОЙ, ЗЕЛЕНЬЮ И ДУШИСТЫМИ ПРИПРАВАМИ
	3000
	
	8200,00
	

	СТЕРЛЯДЬ НА ПОДУШКЕ ИЗ ШПИНАТА С МОРЕПРОДУКТАМИ
	4000
	
	9500,00
	

	ГУСЬ ЗАПЕЧЕНЫЙ В ЯБЛОКАХ
	4000
	
	6500,00
	

	САЛАТЫ

	"ФРЕШ-КОКТЕЙЛЬ С КРЕВЕТКАМИ" (морской коктейль, ананас, яблоко, соус "Аврора")
	120
	
	300,00
	

	ЦЕЗАРЬ С ТИГРОВЫМИ КРИВЕТКАМИ
	200
	
	530,00
	

	"ЛАГУНА" (руккола, морской коктейль, заправка)
	200
	
	450,00
	

	«СТОЛИЧНЫЙ»
	96
	
	130,00
	

	ШЕФ-САЛАТ (телятина отварная, бекон, буженина, ветчина, болг.перец, марин. огурцы, микс салатов)
	200
	
	320,00
	

	ГРЕЧЕСКИЙ
	200
	
	330,00
	

	ЦЕЗАРЬ С КУРИНЫМ ФИЛЕ
	200
	
	350,00
	

	ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ РУККОЛЫ С ГОВЯДИНОЙ
	200
	
	450,00
	

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

	РАКИ ОТВАРНЫЕ
	
	
	180,00
	

	КОКИЛЬ ИЗ НАТУРАЛЬНЫХ КРАБОВ В ГОРШОЧКЕ
	120
	
	420,00
	

	КОКИЛЬ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ
	120
	
	320,00
	

	ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ-ГРИЛЬВ ЧЕСНОЧНОМ МАРИНАДЕ
	210
	
	450,00
	

	РУЛЕТ ИЗ КУРИЦЫ С БЕКОНОМ
	210
	
	240,00
	

	КОКОТ ИЗ ПТИЦЫ С КРЕМОМ ИЗ ШАМПИНЬОНОВ В ГОРШОЧКЕ
	96
	
	150,00
	

	БЛИНЫ С ЛОСОСЕВОЙ ИКРОЙ
	170
	
	230,00
	

	БЛИНЫ СО СЛАБОСОЛЕНОЙ СЕМУЖКОЙ
	170
	
	190,00
	

	БЛИНЫ С ДОМАШНЕЙ СМЕТАНОЙ
	170
	
	120,00
	

	БЛИНЫ С ЯГОДНЫМ ДЖЕМОМ
	170
	
	120,00
	

	РАКИ ОТВАРНЫЕ
	
	
	150,00
	

	ДОРАДО, ЗАПЕЧЕННАЯ С МИДИЯМИ
	190
	
	580,00
	

	СЕМГА, ЗАПЕЧЕННАЯ С ЦУКИНИ
	210
	
	310,00
	

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

	ШАШЛЫК ИЗ ОСЕТРИНЫ С СЕМГОЙ С СОУСОМ ТЫСЯЧА ОСТРОВОВ
	170
	
	680,00
	

	СТЕЙК СЁМГИ, МАРИНОВАННЫЙ ПО ЗАБЫТОМУ ВОСТОЧНОМУ РЕЦЕПТУ, НА ГРИЛЕ
	210
	
	470,00
	

	ШАШЛЫК СВИННОЙ С СОУСОМ БАРБЕКЮ
	170
	
	330,00
	

	КАРЕ ЯГНЕНКА
	170
	
	750,00
	

	МЕДАЛЬОН ИЗ ТЕЛЯТИНЫ
	200
	
	430,00
	

	ШАШЛЫК КУРИНЫЙ С ДИЖОНСКОЙ ГОРЧИЦЕЙ
	170
	
	300,00
	

	ГАРНИРЫ

	ОВОЩИ ПЕЧЕНЫЕ
	150
	
	250,00
	

	ОТВАРНОЙ КАРТОФЕЛЬ С УКРОПОМ И ЧЕСНОКОМ
	150
	
	90,00
	

	МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ В МУНДИРЕ С УКРОПОМ И ЧЕСНОКОМ
	150
	
	170,00
	

	ДИКИЙ РИС С ОВОЩАМИ
	150
	
	180,00
	

	ВЫПЕЧКА НА ВЫБОР ИЗ ДРОЖЖЕВОГО ИЛИ СЛОЕНОГО ТЕСТА

	МИНИ-ПИРОЖКИ С КАПУСТОЙ СЛОЕННЫЕ
	30
	
	50,00
	

	МИНИ-ПИРОЖКИ С ГРИБАМИ СЛОЕННЫЕ
	30
	
	50,00
	

	МИНИ-ПИРОЖКИ С МЯСОМ СЛОЕННЫЕ
	30
	
	60,00
	

	ДЕСЕРТ

	"СЫРНАЯ ДОСКА" (рамболь с орехами, мимолет, камамбер, моцарелла, рокфор, бри)
	425
	
	1600,00
	

	МОРОЖЕНОЕ В АССОРТИМЕНТЕ
	120
	
	200,00
	

	АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ МИНИ-ПИРОЖНЫХ
	30
	
	110,00
	

	КОРЗИНА ИЗ АРБУЗА С ЯГОДАМИ
	5000
	
	3500,00
	

	ЛАДЬЯ ИЗ ДЫНИ
	5000
	
	4000,00
	

	ФРУКТОВАЯ ВАЗА
	3200
	
	3500,00
	

	ИТОГО:
	

	СРЕДНЯЯ СТОИМОСТЬ МЕНЮ НА 1 ПЕРСОНУ:
	


КОММЕНТАРИИ:
Обслуживание 

1. В стоимость меню входит обслуживание официантами. На 6-часовую прогулку при условии банкета не более 50 персон предоставляются 2-3 официанта. Стоимость дополнительного официанта – 2500 руб. / 1 чел / 1 мероприятие.

Алкогольные и безалкогольные напитки; дополнительные продукты 
2. Разрешается полностью привоз алкогольных напитков со стороны Клиента. Пробковый налог в данном случае не взимается. По желанию Клиента, спиртные напитки могут быть предоставлены нашим рестораном. 
3. Привоз своих продуктов, таких как: икра, экзотические фрукты, национальные блюда и др., согласовывается и обговаривается в каждом конкретном случае с банкетным менеджером. 
4. Безалкогольные напитки предоставляются рестораном СК «РусФлот». По желанию Клиента напитки могут быть предложены в режиме безлимитного потребления.

Варианты напитков: 

· Соки в ассортименте

· Вода минеральная (газированная, негазированная)

· Газированные напитки
5. Привоз Клиентом своих спиртных напитков осуществляется в день мероприятия, как минимум за 3 часа до начала прогулки. Возможен вариант привоза алкогольной продукции за день до мероприятия в том случае, если у теплохода нет прогулки. Дата и точное время привоза обязательно подлежит согласованию с Вашим персональным менеджером за 3 дня до мероприятия. 
Меню
6. Относительно сроков составления и оплаты: меню должно быть согласовано и оплачено не позднее, чем за 5 (пять) календарных дней до мероприятия. Изменения и корректировки после оплаты меню не принимаются 

7. Расчеты по меню (кол-во порций, варианты блюд) могут осуществить менеджеры СК «РусФлот». Комментарии и корректировки со стороны Клиента приветствуются! 
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